MULDVARPESKUD

DEN GAMLE KLASSIKER I NEM UDGAVE

(10 PERS.)

INGREDIENSER

1 kg sveskegrgd fra

Skeelskgr Frugtplantage®

100 g Sun Island hele smuttede mandler
eller mandelsplitter

Creme

4 pasteuriserede seggeblommer

30 g Svansg fint gkologisk rgrsukker
25 g maizena

2.5 dl sgdmeelk

2 tsk. vaniljesukker

2 dl piskeflgde

Drys

100 g fintrevet mgrk chokolade

75 g fintrevet mgrkt rugbrgd
Evt. kakaopulver
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FREMGANGSMADE
De pasteuriserede zeggeblommer piskes
med rgrsukker og maizena.

Sgdmeelken bringes til kogepunktet og til-
saettes seggeblandingen, mens der rgres rundkt.
Hele blandingen koges op under omrgring.

Vaniljesukker tilseettes og cremen afkgles helt.
Flgden piskes til skum og blandes i cremen,
nar den er kold.

Anrettes i portionsglas eller en stor skal.
Sveskegrgden leegges i bunden, mandlerne
drysses over, dernaest kagecremen og til sidst
drysses med blandingen af chokolade, rugbrgd
og eventuelt kakao. )




